
Des couleurs très intenses ! Des tanins bien
présents.

Des vins frais et élégants : des bouches bien
bourguignonnes !  

Le plaisir ? ça n’a pas de prix

Les terres ont un prix. Le fruit de la
notoriété du vin réalisé, de
l’exposition du terrain concerné, de
l’âge de ses plantations, de la
personnalité de son exploitant… La
rançon de la gloire en quelque
sorte. Et les disparités sont
nombreuses : imaginez plutôt que
si demain vous voulez vous offrir
un hectare de côte roannaise ou de
côtes du Forez, il vous faudra
débourser en moyenne, 9000
euros. A quelques kilomètres de là,
sur des terres de grands crus de
Bourgogne, comptez plutôt, et
toujours en moyenne, la bagatelle
de 7 millions d’euros pour 

un hectare ! ça fait cher de la motte de terre
non ? Et pourtant, malgré ces énormes
différences de prix, nos parcelles de
référence ont un point commun que l’argent
ne pourra jamais changer : dans les deux cas,
le vin qui en sera issu pourra vous donner du
plaisir en le dégustant, à condition bien sûr,
qu’il soit bien fait. Et vous savez, le plaisir, ça
n’a pas de prix. Allez, on se détend avec ces
chiffres qui donnent le tournis, et surtout, on
boit frais…

Le vendredi 16 novembre 2025, nous vous
représenterons sur les bancs de la Halle des Hospices de
Beaune afin d’acheter ensemble des fûts de grands vins !

En quoi ces achats sont intéressants ? Nous avons ici
parmi les plus belles parcelles de Bourgogne, du Villages
au Grand Cru, façonnés par une Régisseur de talent mais
surtout sublimés par un élevage exceptionnellement long,
respectueux et qui prépare les vins à de longues gardes. 

Le Saviez-vous ?
Nous permettons à nos co-acheteurs d’acheter dès
seulement 6 bouteilles identiques (ou 3 magnums ou
1 jéroboam), quand les autres acheteurs proposent des
achats par fût !
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Tendances Vendanges 2025

Le retour des Hospices de Beaune
en novembre

Plusieurs constats :

Une vendange très précoce : Avec un
démarrage autour du 20 août pour les
premiers, du 5 septembre en Côte de
Nuits. 

Décalage des maturités : la maturité
oenologique était en retard, tandis que les
maturités technologique et phénolique
étaient prêtes au moment de la récolte. 

Un millésime sain, peu prolifique mais qui
s’annonce délicieux. 

Un profil double !

En vidéo exclusive ici, avec Ludivine Griveau


